LES HUITRES

Huitres de Bouzigues ou Leucates n°3  Méditerranée

Huitres Marennes n°3
Huitres spéciales Marennes n°2
Huitres Gillardeau n°3

<. I\ Huitres Pleiade Poget (papin) n°2

Atlantique
Atlantique
Atlantique
Atlantique

LE CUIT

Crevettes roses
Langoustines

% tourteaux

% langouste

Pince de tourteaux
Bulots

les 6
les 6
piece
piece
piece
les 6

;ff%— LES FORMULES

DE L’ECAILLE 16,90€

6 huitres, 3 bulots, 3 crevettes
1 portion d’anchois mariné

CROQUETTES 19.50€

2 morue, 2 lotte, 2 thon, 2 gambas
2 homard & champignons,
2 araignée de mer

GOURMANDE 19,50€

6 huitres + 3 bulots + 3 crevettes
1 portion de tapas a 3,50€
1 portion de tartare de St Jacques

NAUTILUS 24.00 €

6 huitres, 3 bulots, 3 crevettes
1 portion marinade de fruits de mer
1 portion tartare de saumon

SPECIAL HUITRES 25€

3 Gillardeau, 3 Papin, 3 Marennes N°3
3 Leucate ou Bouzigues

TAPAS CRU & CUIT 28€

1 portion anchois marinés,

1 portion de calmars a la romaine
1 portion de jols

6 huitres Marennes N°3

ou Leucate

6 crevettes, 6 bulots

SPECIAL FRITURE

1 portion calmars frits,

6 queues de crevettes panées
6 moules gratinées a I'aioli

1 portion d’anchois frits

1 portion de rabas




LES TAPAS

LA PORTION DE TAPAS 3,50€
Anchois marinés

Marinade de fruits de mer
Calamars a la romaine

Queues de crevettes panées

Moules gratinées a |'aioli

Anchois frits ou calmars frits

Tartare de saumon ou St Jacques

Poivrons farcis au thon ou anchois
aumon fumé Kaviari

Rabas (lamelles d’encornet panées)

Friture de jols

(les 6)
(les 6)
(la portion)
(100g)
(les 6)
(la tranche)

PLATEAUX DE FRUITS DE MER

LE CAP BEAR // 2 personnes

12 huitres, 12 crevettes, 12 bulots,

2 langoustines, 4 amandes, 4 moules,
bigorneausx.

LE MADELOC // 2 personnes
2 % tourteaux, 12 huitres, 10 bulots,
10 crevettes, 6 langoustines, 6 amandes.

LE FANAL // 2 personnes

2 % langoustes, 12 huitres, 12 bulots,
12 crevettes, 1 grises, 8 moules,

8 amandes.

LE TRIBORD // 3 personnes

3 % tourteaux, 18 huitres, 12 moules,
6 amandes, 18 crevettes, 12 bulots,
bigorneaux.

LE NEREIDE // 3 personnes

18 huitres, 18 crevettes, 18 bulots,
9 langoustines, 1 grises, 12 moules,
12 amandes.

LE QUAI // 3 personnes

3 % langoustes, 18 huitres, 18 bulots,
18 crevettes, 1 grises, 8 moules,

8 amandes.

LE MARIN // 4 personnes
24 huitres, 20 crevettes, 20 bulots,
12 amandes,12 moules.

LA TRAMONTANE // 4 personnes

4 % tourteaux, 24 huitres, 12 bulots,
12 crevettes, 8 langoustines, 8 moules,
8 amandes, bigorneaux.

LE TOUT CUIT // 4 personnes

2 % tourteaux, 2 % langoustes,

18 bulots, 20 crevettes,

4 grosses crevettes, 4 langoustines.

LE COUP D’EST // 4 personnes

4 % langoustes, 24 huitres, 12 bulots,
12 crevettes,4 langoustines, 12 moules,
12 amandes.

LE PORTUS VENERIS // 6 personnes
36 huitres, 12 moules, 12 amandes,
30 crevettes,24 bulots, 12 langoustines.

L’ATLANTIDE // 6 personnes

3 % langoustes, 3 % tourteaux,

36 huitres, 24 crevettes,

12 amandes, 12 moules, 18 bulots.




LES VINS ROSES

Verre 15 cl Bout 50cl Bout 75 cl

DOMAINE TRAMONTANE

Argeles sur mer / Syrah Grenache

CUVEE DES PEINTRES

Cave de I'’Abbé Rous, Collioure
MIRAFLORS Domaine Lafage
COTE ROSE Domaine Lafage

LES VINS ROUGES £

Verre 15 cl Bout 50 cl Bout 75 cl

DOMAINE TRAMONTANE 2.95€
Argeles sur mer / Grenache noir

CUVEE DES PEINTRES 4.00€
Cave de I’Abbé Rous, Collioure

COTE SUD DOMAINE LAFAGE

LES VINS DOUX

Verre 15 cl bout 75cl

BANYULS 5 ANS AGE
Cave de I'’Abbé Rous, BANYULS

CAVE LE DOMINICAIN

Banyuls blanc

CELLIER DES TEMPLIERS

Banyuls rosé

DOMAINE SAHONET

Muscat de Rivesaltes

MAS AMIEL
Maury 6 ANS

CHAMPAGNES

Verre 15 cl bout 75cl

Brut 7.00€ 29.90€
Brut rosé 35.60€

CHAMPAGNE CHARLES COLLIN




LES VINS BLANCS
Vins de pays des Cotes Catalane IGP

Verre 15 cl Bout 50cl Bout 75 cl
DOMAINE TRAMONTANE 2.95€
Chardonnay, Muscat sec, Macabeu, Grenache
DOMAINE PIQUEMAL 2.95€ 12.50€
Espira de I’Agly, Mucat sec Elise

AOP Cote du Roussillon ;

Verre 15 cl Bout 50cl Bout 75 cl

DOMAINE GALLET

Montner / effet Papillon

DOMAINE PIQUEMAL

Espira de I'AGLY , Terres Grillées

MAS CRISTINE Argeles sur mer

Mas cristine blanc
DOMAINE LAFAGE
COTE EST

LA FABULEUSE

CUVEE CENTENAIRE
GRANDE CUVEE

AOP Collioure

Verre 15 cl Bout 50cl Bout 75 cl

4.00€ 14.90€
4.70€

ABBE ROUS Banyuls sur mer
Cuvée des peintres

Cornet &Cie

COUME DEL MAS Banyuls sur mer

Folio

LA RECTORIE Banyuls sur mer
L Argile

CARDONER Port-Vendres

Les Tines

Vin de France

Verre 15 cl Bout 75 cl

DUC MORNY « Picpoul de Pinet » 3.50€

Jean-Paul Picard « Sancerre »

Gitton « Pouilly Fumé




LES BOISSONS

Eau plate Font d’Or
San Pellegrino
Perrier

Pepsi

Pepsi max
Orangina
Limonade Pschitt
Ice Tea

Oasis Tropical
Fanta Citron
Schweppes Agrumes
Jus orange Granini
Sirop

Grenadine, menthe, citron

BIERE artisanale
Sélection du mois

BIERE Moritz
Hoegaarden Pression
Monaco

Café expresso

Décaféiné Expresso

Double expresso

Café Noisette

Grand creme

THE

Vert menthe, citron, Noir, Rooibos

LES DESSERTS

CAFE/DECA/THE GOURMAND
Assortiment du moment

NOUGAT GLACE

TIRAMISU GLACE

Glace Tiramisu, biscuit imbibé au marsala,
parfait saveur vanille

MYSTERE COCO COEUR CHOCO

CITRON GIVRE
ORANGE GIVREE

GLACE NESTLE
Pour les enfants, petit pot
parfum vanille chocolat

MENU ENFANT 9.50€

(jusqu’a 10 ans)

Nuggets au Poulet et Frites, boisson (Sirop au choix)
Glace Nestlé Chocolat Vanille




